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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. Dans les dessertes des serveurs de ce restaurant, nous mettons à votre disposition la liste des allergènes présents dans nos recettes.
   Plat végétarien� * hors gambas

Garniture seule � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 3�00 €
Haricots verts, Frites, légumes confits maison, riz, purée de pomme de terre, salade

Noix d’entrecôte  300 g  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 20�90 €
Sauce chimichurri, frites

Cheeseburger LÉON  150 g  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 14�50 €
Steak haché de bœuf origine france, fromage, tomates cerises, compotée d’oignons, romaine, 
sauce burger, frites 

Œufs Mimosa au crabe  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 5�90 €
Œufs plein air, mayonnaise, chair de crabe

Moules farcies  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 5�50 €
Beurre, ail, persil, chapelure

Céviché de saumon  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 7�50 €
Saumon frais, citron vert, lait de coco, grenade, piment d’espelette

Bruschetta crevettes guacamole  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 6�90 € 

Saumon fumé  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 7�50 €
Gaufre de Bruxelles, sauce fromage blanc aux herbes

Rillettes saumon - gingembre  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 5�50 €
Crevettes roses  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 6�90 €
mayonnaise

œufs Mimosa au crabe

Pavé de Cabillaud rôti

Gaufre au saumon fumé

Salade de la mer

Papillote moules, saumon, crevettes

sole meunière

* 

TOUT SAVOIR 
sur nos moules



MENU
MATELOT

*voir le détail sur la carte menu enfants

Entrée + Plat + Dessert ou Boisson  � � 19�90 €
Entrée + Plat + Dessert + Boisson  � � � � � 23�50 €MENU gourmand

VOTRE ENTRÉE AU CHOIX
Œufs Mimosa au crabe 

Rillettes saumon-gingembre 
Beignets de calamars

VOTRE PLAT AU CHOIX
Cocotte de moules « LÉON » 

Pavé de saumon
Fish & Frites Original

VOTRE DESSERT AU CHOIX
Gaufre + topping au choix

Île flottante
Café, caramel 

ou chocolat liégeois

VOTRE BOISSON AU CHOIX
Bière LÉON “L” 25 cl

Vin au verre (blanc, rouge ou rosé) 14 cl
Perrier Fines Bulles 50 cl

Vittel 50 cl
Coca-Cola Original ou Sans Sucres 33 cl

Plat + Dessert ou Boisson  � � � � � � � 15�90 €
Plat + Dessert + Boisson  � � � � � � � � � 18�90 €MENU LÉON

VOTRE PLAT AU CHOIX

Cocotte de moules “Marinière”
Gaufre au saumon fumé

Salade Caesar poulet

VOTRE DESSERT AU CHOIX

Gaufre au sucre
3 boules de glace 
ou sorbet au choix

Crème brûlée

VOTRE BOISSON AU CHOIX
Bière LÉON “L” 25 cl

Vin au verre (blanc, rouge ou rosé) 14 cl
Perrier Fines Bulles 50 cl

Vittel 50 cl
Coca-Cola Original ou Sans Sucres 33 cl

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. Dans les dessertes des serveurs de ce restaurant, nous mettons à votre disposition la liste des allergènes présents dans nos recettes.

Café ou Thé Douceur  � � � � � � � � � � � 6�90 €
Demi-gaufre, mini mousse au chocolat noir

Café ou Thé Gourmand  � � � � � � � � 7�90 €
3 mini desserts :  
salade d’ananas, Fontainebleau abricot,  
mousse au chocolat

Gaufre au sucre  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 4�90 €
Gaufre + Topping au choix  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 6�30 €
Crème fouettée, sauce Chocolat maison, sauce caramel 
beurre salé, compotée de fruits rouges, compotée d’abricots
Topping en +  � � � � � � � � � � � 1�50 €

LÉON � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 7�50 €
Glace vanille, sauce chocolat maison, crème fouettée

Crazy Berry � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 7�90 €
Glace vanille, fruits rouges, compotée de fruits rouges, 
crème fouettée

LES GAUFRES LÉON

Café, caramel ou chocolat liégeois  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 6�50 €
Glace, sauce caramel beurre salé ou café ou chocolat maison, cacahuètes grillées, crème fouettée

Coupe abricot pistache � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 7�50 €
Glace pistache, compotée d’abricots, crème fouettée

Coupe Pavlova fruits rouges � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 7�90 €
Sorbet framboise, glace vanille, meringue, compotée de fruits rouges, crème fouettée

Dame Blanche � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 6�50 €
3 boules de vanille, sauce chocolat maison, crème fouettée, feuilletine

Nos glaces et sorbets   2 boules  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 4�90 €    3 boules � � � � � � � � � � � � 5�90 €
• Glaces : café, chocolat, caramel au beurre salé, fraise, pistache, noix de coco, spéculoos, vanille
• Sorbets : citron, framboise, fruit de la passion

Topping en +  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 1�50 €
Compotée de  fruits rouges, crème fouettée, compotée d’abricots, sauce chocolat maison, sauce café, 
sauce caramel beurre salé

Fontainebleau abricot � � � � � � � � � � � � � 6�90 €
Fromage blanc Isigny Ste Mère, crème fouettée, 
compotée d’abricots, crumble

Fontainebleau fruits rouges � � � � 6�90 €
Fromage blanc Isigny Ste Mère, crème fouettée, 
compotée de fruits rouges, granola

Crème brûlée � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 5�50 €
Île flottante “XXL”  � � � � � � � � � � � � � � � � � � 6�50 €
Crème anglaise, compotée de fraises, granola

Salade d’ananas  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 5�90 €
Ananas frais, sirop de basilic, sorbet citron, amandes

Mousse au chocolat noir  � � � � � � � � � 6�00 €
Profiteroles LÉON  � � � � � � � � � � � � � � � � � � 7�90 €
Glace vanille, sauce chocolat maison

Fondant au chocolat� � � � � � � � � � � � � � � � 6�90 €
Glace vanille, feuilletine

Panna cotta pistache � � � � � � � � � � � � � � 6�90 €
Compotée de fruits rouges, crème fouettée, pistaches

Île flottante “XXL” Fontainebleau fruits rouges et Fontainebleau abricot Crème brûlée Panna cotta pistache

Gaufre crazy berryGaufre léon

Pavlova fruits rouges et  
coupe abricot pistache

8�50 €*

Jusqu’à 12 ans



 Vins au Verre ou en Pot

Alsace Edelzwicker AOP � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 4�40 €  � � � � � � � 5�90 € � � � � � � � � � 11�50 €    
Un vin frais et fruité, d’assemblage des meilleurs 
cépages d’Alsace 

IGP Pays d’Oc Sauvignon  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 4�00 €  � � � � � � � 5�40 € � � � � � � � � 10�50 €       
Un vin frais aux saveurs d’agrumes et fruits exotiques

Muscadet AOP 
Le Voyage Extraordinaire BIO  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 4�40 €  � � � � � � � 5�90 € � � � � � � � � � 11�50 €       
Un vin sec, fruité, légèrement iodé et 100 % Melon 
de Bourgogne BIO

Grenache - IGP Pays d’Oc   � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 4�00 €  � � � � � � � 5�40 € � � � � � � � � 10�50 €       
Un vin fruité et gourmand

Gamay - IGP côtes du Tarn  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 4�00 €  � � � � � � � 5�40 € � � � � � � � � 10�50 €       
Vin léger et avec des notes fruitées et épicées

14 cl 46 cl23 cl

Vins Bouteille 

IGP : Indication Géographique Protégée - AOC : Appellation d’Origine Contrôlée - AOP : Appellation d’Origine Protégée

37,5 cl 75 cl14 cl

Picpoul de Pinet AOP - Cuvée Héritage � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 5�50 € � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 19�50 € 
Vin frais, sec et gourmand, avec de belles saveurs citronnées

Alsace Riesling AOP “Gisselbrecht”� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 11�50 €  � � � � � � 18�90 € 
Vin avec Un cépage élégant aux notes fleuries et minérales 

 Muscadet AOP Le Voyage Extraordinaire BIO  � � � � 4�40 € � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 18�90 € 
Un vin sec, fruité, légèrement iodé et 100 % Melon de Bourgogne BIO

Côtes Chalonnaise AOP Millebuis - Chardonnay � � � � � � 5�50 € � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 22�90 € 
Un vin blanc fruité et charnu

 Source of Joy - AOP Languedoc BIO � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 24�90 € 
Un vin ample, frais, rond et élégant

Saint Barthélémy  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 4�40 € � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 18�90 € 
IGP Var

Alsace Pinot noir AOP “Gisselbrecht” � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 11�20 €  � � � � � � � 18�60 € 
Seul cépage d’Alsace, vin sec aux arômes de fruits
Blaye Côtes de Bordeaux AOP Château Les Faix � � � � � 4�70 € � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 19�90 € 
Un vin rouge 100% Merlot, dense et charnu

PLAT AU CHOIX
Cocotte de moules “Marinière” 400g, 

frites
Beurre demi-sel, échalotes, vin blanc, persil

Pasta côté Sud 
Linguine, moules, crevettes, ail, sauce tomate et crème fraîche

Steak de bœuf 160g, frites

10�90 €**

PLAT + BOISSON
Le midi du lundi au vendredi, hors jours fériés

BOISSON AU CHOIX
Bière Léon “L” 25 cl

Vin blanc, rouge, rosé 14 cl

Perrier Fines Bulles 50 cl

Vittel 50 cl

 25 cl

 25 cl

Pêche ou Mangue 25 cl

, ou 33 cl

Café Richard 100% arabica  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 2�20 €
Décaféiné  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 2�20 €
Café double  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 2�90 €
Décaféiné double  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 2�90 €
Café crème  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 2�90 €
Thé, infusion  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 3�00 €
Chocolat chaud � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 3�00 €
Cappuccino  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 3�90 €
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Cognac, Eau-de-vie de Poire  4 cl � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 5�90 €

Genièvre de Houlle, Get 27  4 cl � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 5�90 €

Coeur de bière 4 cl � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 5�90 €

Digestifs

Offre valable pour une personne dans le cadre de son repas ; les cocottes de moules servies à volonté ne sont pas à partager avec les autres convives qui n’ont pas commandés 
un menu moules à volonté� Boisson(s) non incluse(s)� Ce menu est proposé uniquement les dimanches soir à partir de 18h30 jusqu’à 30 minutes avant l’heure de fermeture� 

Offre non cumulable avec d’autres remises, promotions ou offres en cours� 

DESSERT AU CHOIX : 
 gaufre au sucre ou gaufre 1 topping au choix ou crème brûlée 

ou Fontainebleau fruits rouges  
ou salade d’ananas ou glace ou sorbet 3 boules

MENU CLASSIQUE  18�50€
Cocotte de moules “Marinière” 

+ frites
+ un dessert au choix

MENU “SÉLECTION”  22�50€
Cocotte de moules au choix

+ frites
+ un dessert au choix

Tous les dimanches soir

 Le règlement par chèque est accepté selon les établissements, sur présentation d’une pièce d’identité� Prix net TTC - Service compris� ** Aucune promotion ou coupon de réduction ne peuvent s’appliquer sur ce menu� 
Crédits photos : Marc Hallet - Studio B�  Charlie Cocotte, Yann Deret, istockphoto, Shutterstock� Photos non contractuelles� Illustrations : istockphoto � Suggestions de présentation� Léon de Bruxelles� RCS Nanterre B 353 559 131� IF 200726 -  ZRPP 

SALADE MIXTE + PLAT + DESSERT *
Le midi du lundi au vendredi, hors jours fériés

DESSERT AU CHOIX
Gaufre au sucre

Glace 2 boules au choix
Glaces : café, chocolat, caramel au beurre salé, fraise, 

pistache, noix de coco, spéculoos, vanille
Sorbet : fruit de la passion, citron, framboise

Crème brûlée à la cassonade
Salade d’ananas

PLAT AU CHOIX
Cocotte de moules “Marinière” 400g�

frites, Beurre demi-sel, échalotes, 
persil, vin blanc

Beignets de calamars 
frites, sauce tartare

Cheeseburger LÉON
frites

Parmentier de poisson
Carbonade de bœuf

 12�90 €**

* boisson non comprise

moules à la marinière

salade d’ananas
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Jus de fruits Pampryl* 20 cl  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 3�90 €
Orange, pomme, pamplemousse, nectar d’ananas ou de fruits exotiques
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. Dans les dessertes des serveurs de ce restaurant, nous mettons à votre disposition la liste des allergènes présents dans nos recettes.

* À base de jus concentré 


